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APERITIF

Champagner - L.Pienne - Brut 1,9
Lillet Wild Berry Lillet Rosé- Wild Berry Tonic - Prosecco 8,9
Yuzu Sprizz (Yucello ist ein Likér aus der Yuzufrucht) 8,9
Yucello, Prosecco, Soda, Minze, Limette

Cremant Rosé de Loire - Gratien & Meyer 8,9
Rodauner Bier- ,Strizzi" Wiener Lager 6,9
Schilcher Frizzante- weingut Langmann 6,9
ALKOHOLFREIEN APERITIF

Mionetto Spritz -Alkoholfreier Prosecco & Aperol - Soda 8,9
Virgin Mango-Rosmarin Spritz - Tonic & Eis 9,5

APERITIF FUR 2 ODER MEHR...

Stiegl Wildshut BIO "Perlage” 0,75 54
BIO Bierspezialitat "Brut de Biére" (Champagnerbier)

s DES MONATS
Weingut Neumeister - Sauvignon Blanc -

S
VORSPEISEN

SUPPEN

Klare Rindsuppe mit Juliennegemise 7,5
Kalbsleberknddel oder Krauterfritatten
Suppeneinlagen werden beim Stasta natirlich von Hand zubereitet!

Cremesuppe vom Karfiol “Thai-Curry"
Kokosmilch - Zitronengras - Sesam-Knusperol - Thai Basilikum

12,0
Klausen 2023

8,0

e
GETRANKE

BIO-SAFTE HAUSGEMACHTE
VOM BAUERNHOF LIMONADEN
Je ¥ aus Kaindorf - Biohof Loidl Tonic
BIO Apfelsaft 2,9 Zitronengras - Chinarinde - Ingwer - Soda
BIO Birne 3,2 Mojito Soda
BIO Apfel-Himbeere 32 HolunderblUtensirup - Minze - Limette
BIO Apfel-Johannisbeere 3,2 Himbeer-Hibiskus

Himbeer-Hibiskus - Soda - Minze - Himbeeren

Weiller BIO-Traubensaft - WG Baver 3,3
Uhudler Traubensaft - WG Kowald 3,3

—
STASTA’S SIGNATURE

Yulh,5-%2 6,5

Wiener Schnitzel aus der Kalbsnuss

mit Butterschmalz im Pfandl gebacken

: Erdapfel-Kraut-Gurkensalat :

29,9

. Dazu empfehlen wir Preiselbeeren 3,0 .

: Weinempfehlung: Griner Veltliner Federspiel Weingut Hofstatter

. aus der Magnum "Stasta Edition" 5,5 .
-

KLASSIKER

VORSPEISEN Ausgelostes Buttermilch-Backhuhn aus der Oberkeule . syper saftig! 19,9
Beef Tartar vom Rinderfilet Kl. 21.0 / 330 in Buttermilch mit Krdutern gezogen - Erdapfel-Blattsalat
v I I ° ] gr. I r . .
eingelegte Eierschwammerl - Kerbelcreme - Josephbrot & Butter Stasta’s Wiener Zwiebelrostbraten Niederosterreichisches Jungrind Select 27,5
Stastas Minigrammelknddel 2 Stk. 14,5 / 3 Stk. 18,5 Zweierlei Zwiebel - gebackene Erdapfelnudeln - auf Wunsch Wiener Essiggurkerl
Warmes Birnenkraut Y Y Gekochter Tafelspitz vom Kalb 29,0
e Wurzelgemise - Schnittlauchsauce - Apfelkren - ROsti
Chili Garnelen aus dem Pfandl 19,5 Sreegemy arear e | .
Schmorparadeiser - Krauterbutter - Chili-Mayo auf Wunsch klassische Wiener Beilage: Cremespinat 7,0
Falsche Lasagne vom Wildschwein 16.0 Rosa gegrilltes Filet vom Wildschwein wild aus dem Wienerwald 32,0
Wildschweinsugo - Parpadelle - Parmesancreme ! hausgemachte Erdapfelgnocchi - Eierschwammerl - Spitzkohl - Preiselbeersauce
Herbstliche Salatschale 1770 Zart geschmortes Rehragout "Jager Art" Wwild aus dem Wienerwald 35,0
Blattsalat - Eierschwammerl - Speck - Sonnenblumen ! Eierschwammerl - knuspriger Speck - Preiselbeer - flaumige Serviettenknddel
Zwetschke - fruchtige Marinade
Stasta’s Vorspeisenvariation 19,5 o
Beef Tartar - Grammelknédel - gebeizte Lachsforelle FISCH & VEGET ARISCH
Fische aus Radlberg (Fam. Aibler)
T v Filet vom 6sterreichischem Wels nach Backfleisch Art 29,0
&b R}BEYE 5 d4 mit Senf & Kren bestrichen - hausgemachter roter RUbensalat
(M- .. % TF ILET 7 A &“‘4 Gebratenes Filet vom Zander 32,5
’Vu,, / \\\\\\ "““\“"""\\\\\m i L Schmorkirbis - Erdapfel-Dillpiree - Kirbisespuma - Dilldl
W ) Veganes cremiges Kirbisgemise 21,5
) Yl ‘p u \\\\\\\\“‘ N = \\\\\\\“\ \ hausgemachte Griellknodel - Kirbiskernpesto - gerostete Kirbiskerne
(\{ 5 \\ \\
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§ FEINHEITEN VOM OSTERREICHISCHEN RIND
g . . o .. Simmentaler Fleckvieh"
¢  Sautierte Eierschwammerl mit frischen Krauter 95 "
‘ Gegrillte Riesengarnelen 2 stk. pro Portion 12,0 HGftstgak ) ' ' 200 g/300 g 25,0 / 29,9
g wilder Broccoli mit Mandel 7,0 vom ,Niederdsterreich Jungrind”
¢ Frische grine Fisolen mit Speck 6,0 Rib Eye "Black Angus - Grain Fed" (Uruguay) 300 g 39,0
¢ Pommes " Stasta Wurzung" 6,0 )
£ Pommes " Rosmarin-Butter” 6,0 Fllezstealrb 200 9/300 g 35,0 / 46,0
8 , . . ' von der Kalbin
¢  Stasta’s Triffelfries 8,5
g schwarze Trifflmayo - Parmesan GROSSE STUCKE Gewichtsangaben beziehen sich aufs Rohgewicht
¢ HAUSGEMACHTE SAUCEN im Ganzen & am Tisch tranchiert
§ Pfeffer-Portweinespuma 3,0 Rib Eye 500g 65,0
¢ Krauterbutter 3,0  ‘"Hochrippe"
§ Tr[jffe|mayo 3,0 Chateaubriand 5009 85,0
g Chilimayo 30 doppeltes Filet "Herz des Filets"

o

Lieber Gast! Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Alle Preise in Euro und verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben.
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Abends servieren wir vorweg BIO Brot & Baguette 4,5
Brot vom Joseph & Baguette vom Noppe aus Brunn am Gebirge

OO
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SUSSES

Stasta’s herbstlicher Maronireis 1
mit ein wenig Rum & Zucker mariniert - Preiselbeeren & Schlagobers

Stasta's warmer Schoko-Nusskuchen 13
flussiger Kern - hausgemachtes Vanilleeis - Schlagobers
Affogato Caldo a la Stasta 7.5

hausgemachtes Vanilleeis - kandierte Schokoorange - heifler Espresso

Klassische Creme brilée 12
hausgemachtes Schoko-Orangeneis

Variation von hausgemachten Minidesserts 13
lassen Sie sich Uberraschen...

Stasta's frisch gebackene Palatschinke nach Omas Rezept -(lactosefrei) 55

hausgemachter Marmelade lhrer Wahl: p. Stuck
Powidl / Marille / Orangen-Whiskey / Erdbeer-Vanille / Quitte
Hausgemachtes Eis & Sorbet (glutenfrei) 3,9

Schokolade-Orange / Vanille / Himbeer/ Ananas  pro Kugel

. Stasta’s handgemachte Powidltascherl :

Topfenteig - karamellisierte Butterbrosel
hausgemachter Zwetschkenroster

1Stk. 6,9 / 2 Stk. 13,5

Oﬁcoo

EDELBRANDE
GUGLHOF (SALZBURG) HAUSLIKOR
Zirbe 4,9 Griune Walnuss 4,9
Marille Reserve 6,5 Weichsel 4,9
Zwetschke Reserve 6,5
iillinmech 8,5 KLASSISCHE DIGESTIFS
Williamsbirne Reserve 6 Diplomatico Rum 5,5
Vogelbeere 9 Whiskey ,,Rye" - Haider 5,5
Apfel Reserve 5,5 Wodka Belvedere 5,5
Quitte Reserve 7,5 Cognac Frapin VSOP (4cl) 9,9

Grappa ,,Barrique” 6,5

Alle Preise beziehen sich auf 2cl Ausschankmenge



